= ( Knusperbaume

2Zutaten

- Blatterteig

« Kochschinken

« rotes Pesto

« Holzspiesse

2ubereitung
Den Blatterteig ausrollen und dlinn mit rotem Pesto bestreichen.
Den Teig [angs in Ca. 2,5 Cm breite Streifen schneiden.
Schinken in Streifen schneiden und die Blatterteigstreifen belegen.
Jeden Gtreifen in Wellen zusammenlegen, SO dass es oben eine Tanhenbaumspitze gibt.
Jetzt die Tannenbaume mittig auf die Spiesse schieben.
15 — 20 min goldbraun backen

| Variation
Tannhenbaum-Spiesse qus Fruchten oder Gemuse
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